
 

Menu de la Fête des Mères 

Dimanche 25 mai 2025 

 

40 € entrée, plat, fromage ou dessert 

45 € entrée, plat, fromage et dessert 

 

Amuse-Bouche 

 

◆◆◆ 

 

Foie gras de canard maison mi-cuit au Muscat de Rivesaltes,  

Chutney de fraises, brioche toastée 

 

Ou 

 

Carpaccio de Noix de Saint Jacques relevé d’une vinaigrette au fruit de la passion, 

Brunoise de mangue rôtie , Tuile croustillante de sarrasin, coulis d’herbes 

 

◆◆◆ 

 

Filet de canette poêlé, sauce agrumes, 

Galette de pommes de terre , carotte glacée, tuile à l’orange 

 

Ou 

 

Filet de dorade, sauce Tom Ka Khaï, 

Mousseline de légumes, tomates cerises rôties et fenouil poché 

 

◆◆◆ 

 

Le Cabécou fermier du Bois d’Amalthée, pain aux noix de Mr Bos, 

Petite salade verte, vinaigrette à la moutarde violette de Brive,  

 

◆◆◆ 

 

Fraises en 2 textures , pesto roquette-amande-miel-huile d’olive,  

Sorbet groseille, tuile croquante 

 

Ou 

 

Le Royal praliné du Chef, coulis de fruits rouges 

(Superbe gâteau au chocolat avec une base craquante praliné-feuillantine) 

 

◆◆◆ 

 

Une surprise pour les Mamans 

 

 

Réservez dès à présent au  05 55 25 41 02 

 

 

  


